
Voorgerechten 

Carpaccio van rund - € 23,00 
Belgisch witblauw –  olijven van Nyons – appelkappers – rucola – Parmezaan. 

Garnaalkroketten - € 26,00 
Slaatje – gefruite peterselie – tartaar. 

Kikkerbillen - € 23,00 
Krokant gebakken – kruidenboter. 

Gepekelde zalm - € 23,00 
Hasseltse jenever – mascarponedressing– krulandijvie. 

Doradefilet - € 23,00 
Venkel – tomaat – blanke botersaus. 

 
 
 
 

 

 

Salade – Groenten - Pasta 

Salade pikant gewokt rundreepjes – € 29,00 
Gemengde sla – chili – soja 

Pasta scampi – € 29,00 
Gebakken scampi – linguine – getomateerde lookroom. 

Kruidenpasta gamba's – € 32,00 
Linguine – groenten – pesto. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Om lange wachttijden te vermijden, vragen wij U uw keuze te beperken tot 
 4 verschillende gerechten per tafel. 



Mosselgerechten ‘ Goudmerk’. 

        Voorgerecht   Hoofdgerecht 

Mosselen natuur           € 23,00          € 35,00  
Mosselen – ui – selder. 

Mosselen met witte wijn         € 24,00           € 37,00 
Mosselen – ui – selder – witte wijn – room. 

Mosselen met lookroom         € 24,00        € 37,00      
Mosselen – ui – selder – look – room. 

Mosselen Provençaal          € 25,00         € 38,00 
Ui – tomaat – paprika – courgette – champignon. 
 
De mossel-hoofdgerechten worden geserveerd met mosterdsaus, verse frieten en mayonaise. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Visgerechten 

Tomaat garnaal – € 39,00 
Klassieke tomaat garnaal – slaatje – verse frieten. 

Spies gegrilde scampi – € 34,00 
Slaatje – tartaarsaus – verse frieten. 

Gegrilde visschotel – € 37,00 
Gegrilde vissoorten – linguine – kruidenboter. 

Zeetong ‘ meunière’ – € 39,00 
Tartaarsaus – verse frieten. 
 Garnituur: 
  Assortiment warme groenten van het moment - € 4,00 
  Gemengd slaatje - € 3,00 
 
 
 
 

 
Om lange wachttijden te vermijden, vragen wij U uw keuze te beperken tot 

4 verschillende gerechten per gang. 



Vleesgerechten. 

Steak tartaar – € 29,00 
Belgisch witblauw – met het mes gesneden – slaatje – verse frieten. 

Wilde kooi-eend – € 34,00 
Chutney  – paddestoelen  – peulgroenten – jus – aardappelkroketten. 

Steak natuur – € 29,00 
Belgisch witblauw – verse frieten. 

Filet pur natuur – € 37,00 
Belgisch witblauw – verse frieten. 

 Garnituur (steak en filet pur): 
  Assortiment warme groenten van het moment - € 4,00 
  Gemengd slaatje - € 3,00 
 Sauzen: 
  Peperroom / Champignonroom / Champignon natuur / Stroganoff - € 3,50 
  Bearnaisesaus - € 4,00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Nagerechten. 

Dame blanche – € 14,00 
Vers gedraaid vanille-ijs - warme chocoladesaus. 

Chocolade – € 14,00 
Moelleux - vers gedraaid vanille-ijs - crème anglaise. 

Sabayon – € 14,00 
Vers gedraaid vanille-ijs – Amaretto. 

Appeltaartje – € 14,00 
Karamel –  vers gedraaid vanille-ijs. 

Kaas – € 15,00 
Assortiment geaffineerde kazen - rozijnentoast. 

 

 
 

Om lange wachttijden te vermijden, vragen wij U uw keuze te beperken tot 
 4 verschillende gerechten per tafel. 


